DINER / DINNER

When lunch is the New diner!
Alle diner gerechten zijn ook als lunch te bestellen.

VOORGERECHTEN / STARTERS

GEPOFTE KOOLRABI Puffed kohlrabi 11,25
bundelzwam, pistachekruim, granaatappel
pholiota mushrooms, pistachio crumble, pomegranate

ARTISJOK Artichoke 11,25
zwarteknoflookmayonaise, krokant van Parmezaanse kaas
black garlic mayonnaise, crispy Parmesan cheese

WINTERSE POMPOENSALADE Winter squash salad 9,50
flespompoen, vijgen, radijskiemen, feta, rodeportsaus

butternut squash, figs, radish sprouts, feta cheese,

red port sauce

AARDAPPEL-TRUFFELSOEP Potato truffle soup 8,25
prei, tijm / leek, thyme

SPRING ROLL Spring roll 1,25
avocadocreme, zoetzure wortel, radijs, rode ui, zoete soja,

chili, popcorn

avocado créme, sweet and sour carrot, radish, red onion,

sweet soy sauce, chilli, popcorn

HOOFDGERECHTEN / MAIN COURSES

TACO Taco 21,95
mais, tomaat, pompoen, feta, pepersalsa
corn, tomato, pumpkin, feta, chilli pepper salsa

RAVIOLI Ravioli 21,95
lamsoor, Parmezaanse kaas, pecannoten, krokantje van
schorseneer

sea lavender, Parmesan cheese, pecan nuts, salsify crisp

QUICHE Quiche 22,25
blauwaderkaas, vijgen, courgette, aubergine, tomaat, tijm
blue cheese, figs, courgette, aubergine, tomato, thyme

ZWARTE TRUFFELRISOTTO Black truffle risotto 24,25
oesterzwam, zwarte knoflook, rozemarijn, gemengde
paddenstoelen, truffel-aardappelchips

oyster mushroom, black garlic, rosemary, mixed mushrooms,

truffle crisps

CURRY VAN JACKFRUIT Jackfruit curry 19,90
bloemkool, parelgort, wortel, kikkererwten, granaatappel,
koriander

cauliflower, pearl barley, carrot, chickpeas, pomegranate,

coriander

BIJGERECHTEN / SIDE DISHES

BROOD MET GEZOUTEN BOTER EN GRIEKSE OLIJFOLIE 4,95
Bread with salted butter and Greek olive oil

VLAAMSE FRIETEN MET HUISGEMAAKTE MAYONAISE 5,95
Flemish fries with home-made mayonnaise

AARDAPPELGRATIN 5.95
Potato gratin
ZOETE-AARDAPPELFRIET MET TRUFFELMAYO 6,75

Sweet potato fries with truffle mayonnaise

GROENE SALADE 4,95
Green salad

DESSERTS / DESSERTS

TRIFLE-FACULTY CLUB Trifle-Faculty Club 11,50
Griekse yoghurt, mascarponemousse, Bastognekoek,

schuim van amaretto, rood fruit

Greek yoghurt, Mascarpone mousse, Bastogne cake,

amaretto foam, red fruit

CREME BRULEE Créme brilée 9,50
Idealist-koffie, chocoladegarnering, inclusief koffie of

espresso

Idealist coffee, chocolate garnish, including coffee or espresso

SIGNATURE DISH Signature dish 17,50
tartelette, blauwe bessengelei, Italiaanse

meringue,cheesecake, wittechocolade-ganache

tartlet, blueberry jelly, Italian meringue, cheesecake,

white chocolate ganache






